Menu Cafeteria vom 1. bis 7. April 2024 n
Fleisch & Veqi Beilagen Gemiuse Suppe / Salat
Dessert
Pouletspiess Satay
= mit Erdnusssauce Wok Gemiise Tomatensuppe
=N
ol )
é g Pasta-Auflauf mit Pilzen, Chipolotti, | Basmatireis Krautertomaten Tagessalat
2 5 | Tomaten, Zucchetti
3 und Basilikumsauce Apfelchiechli mit
Vanillesauce
Wiener Schnitzel (Kalb)
mit Zitronenschnitz Pommes- frites Grine Bohnen Gemisebouillon mit Fladli
8 N
17 S | Spinatbratlinge
& < | in Tomatenrahmsauce Schupfnudeln Wurzelgemise Tagessalat
(el
Rindssaftplatzli
mit Rotweinsauce Himbeer-Quarkcreme
“Ghackets und Hornli” mit Rind,
Reibkase und Apfelmus Hornli Krautercremesuppe
< <
S8
E g Quorn-Ghackets & Hornli (Vegi) Pappardelle Romanesco Tagessalat
S om
Trutenbrustbraten Zwetschgen-
mit Rahmsauce Streuselkuchen
Schweinsgeschnetzeltes Hausgemachte
= in Krautersauce Spatzli Wellnessgemise | Bouillon mit
8 < Gemiisestreifen
®» & | Spatzligratin mit Rosenkohl, Riebli,
@ g Uberbacken mit Kase Kartoffelstock Krautstiel Tagessalat
S < _
o Geschmorte Kalbsschnitzel
mit Estragonsauce Sussmostcreme
Waadtlander Saucisson mit Senf Kartoffel-
Lauchgemiise Fenchel Kerbelsuppe
o § Hausgemachte Serviettenknodel
& © | mit Pilzrahmsauce
=N
ot Pilaw Reis Rahmwirz Tagessalat
L 16 | Sautiertes Zanderfilets (Estland)
mit Traubensauce
Fruchttortli
Rindfleischstreifen Gemisecremesuppe
& & | in Dunkler Biersauce
17 < Bratkartoffeln Kohlrabi Tagessalat
€ « | Zucchettipicatta
% «© | mit Peperonisauce Torta della Nonna
Pouletgeschnetzeltes Kartoffelsuppe
2 g, | mit Basilikum-Tomatensauce
€8 Kartoffelgratin Erbs und Ruebli Tagessalat
g < Hausgemachte Gemuselasagne
N~ Nougat-Aprikosenglace

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden

separat deklariert.




