
Menü Cafeteria vom 24. Februar bis 02. März 2025 

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Änderungen werden 
separat deklariert. 

 

  
Fleisch & Vegi 

 
 Beilagen 

 
 Gemüse 

 
Suppe / Salat  

Dessert 
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Poulet Chnusperli 
mit Cocktailsauce 
 
Pizzokels mit Mangold  
und Bergkäse 
 
Sautiertes Rindsschnitzel 
mit Kräuterbutter 

 
 
Pommes-Frites 
 
 
Risotto 

 
 
Wurzelgemüse 
 
 
Lattich 
 

Süsskartoffelsuppe 
 
 
Tagessalat 
 
 
Zigerkrapfen 
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Asiatisches Teryaki 
Schweinsragout 
 
Bami Goreng 
Asiatisches Nudelgericht 
mit Shiitakepilzen und Gemüse 
 
Pouletschenkelragout 
mit Limettenrahmsauce 

 
 
Nudeln 
 
 
 
Reis 

 
 
Broccoli 
 
 
 
Gratinerter-
Fenchel 

Ingwercremesuppe 
 
 
Tagessalat 
 
 
Rhabarbercreme 
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Hausgemachte Rindslasagne 
 
Cappelacci Pomodori Burrata 
mit Tomatensauce 
 
Schweinsnierstückplätzli 
mit Whiskeysauce 

 
 
 
Bratkartoffeln 

 
Romanesco  
mit Mandeln 
 
 
Peperonata 

Bouillon mit Flädli 
 
 
Tagessalat 
 
Blätterteig 
Vanillestange 
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Kalbsgeschnetzeltes 
mit Champignonsauce 
 
Israelische Shakshuka 
Mediterraner Gemüseeintopf  
mit Fetakäse und Eiern 
 
Kaninchenragout (Ungarn) 
mit Paprikasauce 

 
 
Rösti 
 
 
 
Bulgur 

 

 
 
 
Glasierte 
Rüebli 

Gemüsecreme-
suppe  
 
Tagessalat 
 
 
Schenkeli 
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Pouletbrust 
mit Zitronenpfeffersauce 
 
Hausgemachte  
Kartoffel-Frühlingszwiebelwähe 
mit Crème fraiche und 
Raclettekäse 
 
Gebratene Lachstranche 
mit Rieslingsauce 

 
 
Nusskartoffeln 
 
 
 
 
Reis 

 
 
Erbsen 
 
 
 
 
Blattspinat 
 

Peperonisuppe 
 
 
Tagessalat 
 
 
 
Berliner 
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 Walliser Schweinssteak 

mit Bratensauce 
 
Strozzapreti Pasta 
mit Steinpilzen, Chipolotti, 
Cherrytomaten und Rahmsauce 

 
 
 
Goldzöpfli 

 
 
 
Mischgemüse 

Gurken-Dillsuppe 
 
Kopfsalat mi Ei 
 
Tobleronemousse 
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Kalbsschnitzel 
mit Oliven- Basilikumsauce 
 
Röstipastetli 
mit Kürbis-Quornragout 
und Kräutersauce 

 
 
Kartoffelstock 
 
 
 

 
 
Cocobohnen 
 
 
 

Kürbissuppe 
 
Tagessalat 
 
Viennetta 
Cappuccino 


