Mentu Cafeteria vom 18.— 24. November 2024

ASANA

\J

Fleisch & Vegqi Beilagen Gemiuse Suppe / Salat
Dessert
Sautierte Pouletsteak
«Café de Paris» Bouillon mit
o . Gemisestroh
8 e~ Green Mountain Burger mit Pommes Williams Mangold
g - BBQ Sauce im Sesam Bun
s = und Coleslaw Salat Tagessalat
©
—
Rindsgeschnetzeltes Basmatireis Asiatisches
mit griiner Currysauce Gemise Meringues mit Rahm
Waadtlander Saucisson
Kartoffel- Gemiisecremesuppe
o Lauchgemiise
& Q| Frihlingsrollen Reis
a5 Gemise Tagessalat
2 | Tessiner Rindsragout Sweet-sour
O & | mit Balsamicosauce Teigwaren
und Silberzwiebeln Knackerbsen Frichteschnitte
Rindshamburger
< | Mit Rosmarinjus Peperoni aus dem | Kohlrabisuppe
S S Kartoffelgratin Ofen
© N | Bunte Gemusepfanne mit
E = | Sojageschnetzeltem Tagessalat
s 8 _ Zucchetti
Pouletbraten und Jus Vollreis
mit Tomaten und Krauter Traubencreme
Pouletspiesschen
o < | Mit Cranberrysauce Zucchetticremesuppe
Sy Thymiankartoffeln
(2} .
5 & | Indisches Gemusecurry
= : mit Naan Brot Wurzelgemuse Tagessalat
o <
O N | schweinssteak Spatzli
mit Cognacrahmsauce Karamellflan
Hirschkalb-Hackbraten
mit Sauerkirschensauce
Kroketten Rotkraut Karottensuppe
S | Triando Pasta mit
& S | Jersey Blue Kase
T y ,
‘S < | Birnen, Baumnussen Tagessalat
L (‘:I' und Basilikum-Zitronensauce Dampfkartoffeln Erbsen
AN
Zander Knusperli Zimtglace
mit Tartarsauce und
Zitronenschnitz
< Grilliertes Rindshuftsteak Broccolisuppe
Y | (Ungarn)
» N mit Krauterbutter Pommes- frites Glasierte Ruebli Tagessalat
=hn
% a Penne Cinque Pi Ovomaltine
Crunchy- roll
— Schweinsbraten
=N mit Apfel-Honigsauce Ofenpeperoni Bouillon mit K&serauten
2N Edelweissteigwaren
c o | Blndner Capuns mit Tagessalat
8 < | Bergkéase uberbacken Broccoli
N | und Rahmsauce Sussmostcreme

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden
separat deklariert.




