MenU Cafeteria vom 16.— 22. Dezember 2024

ASANA

\J

Fleisch & Vegqi Beilagen Gemiuse Suppe / Salat
Dessert
Spaghetti Bolognaise (Rind)
mit Reibkase
< Bouillon mit
= S Pastetli Gemiusestroh
=S mit Soja-Gemiiseragout Reis Buntes Gemiise
o Y | und Shiitakepilzen
=6 Tagessalat
- Pastetli mit Kalbfleischwirfeli &
Bratkugeli in Champignons
Rahmsauce Rieblikuchenschnitte
Pouletstreifen in
< | Thai-Currysauce Susskartoffelsuppe
=5 Basmatireis Kefen
» N | Riebli-Getreideburger
S S | mit Ingwer-Koriandersauce Tagessalat
&) : Nudeln Kohlrabi
Schweinsschnitzel
mit brauner Rahmsauce Orangenparfait
Kutteln
< mit rassiger Tomatensauce Gemiuiisecremesuppe
S = Salzkartoffeln Romanesco
© N | Penne alla Puttanesca mit
E & | Tomaten, Oliven und Kapern Tagessalat
S ©
! | Kalbsgeschnetzeltes Rosti Lauchgemuse
mit Pestosauce Stracciatellacreme
Menziker Rostbratwurst
> < mit Zwiebelsauce Brotsuppe mit Kimmel
S Country Cuts Karotten
5 & | Plant based Steak
= N | mit Krautersauce Tagessalat
c 9 _ Polenta
a Sautiertes Pouletbriistchen Mangold
mit Thymiansauce Gebrannte Creme
Hackbraten (Schwein)
mit Pfeffersauce Gemisebouillon mit
< Schupfnudeln Roschengemiise | Wurzelgemiise
o S Chili con Quorn
S « | mit Tortilla Chips und Tagessalat
® N | sauerrahm
Lo Petersilien- Erbsen
N | sautierte Pangasiusfilet kartoffeln Donut
(Vietnam)
mit Zitronenmelissesauce
< | Kalbsrahmvoressen Kirbissuppe
= Griine Bohnen
o N Risotto Tagessalat
€ N | Gemuseravioli
(c/)d CF\: mit Basilikumrahmsauce Ofen- Rhabarberkuchen mit
Peperoni Amaretti
Rehgeschnetzeltes Brunnenkressesuppe
o> & | mit Hagebuttensauce Tomatennudeln
s Tagessalat
S o | Rotes Gemise-Curry mit Quorn Zucchetti
o < Basmatireis Schokoladencreme mit
N .
N Birne

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden

separat deklariert.
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Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden
separat deklariert.



