
Menü Cafeteria vom 03.02. bis 09.02. 2025 

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Änderungen werden 
separat deklariert. 

 

  
Fleisch & Vegi 

 
 Beilagen 

 
 Gemüse 

 
Suppe / Salat  

Dessert 
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Poulet Knusperli 
mit Zitronenschnitz 
 
Gnocchipfanne mit 
Ofengemüse, Oliven mit 
Pestosauce 
 

Kaninchenrollbraten  
mit Madeirasauce 

 
 
Pommes-Frites 
 
 
Gnocchi 

 
 
 
 
Buntes Gemüse 
 
 
 

 
Bouillon mit 
Gemüsestroh 
 
 
Tagessalat  
 
Mini Cremeschnitte 
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Rindsmeatballs 
mit Pfeffersauce 
 

Lasagne Ricotta & Spinat 
mit Basilikumsauce 
 

Trutenschnitzel 
mit Cranberrysauce 
 

 
Vollreis 
 
 
 
 
Maisgaletten 

 
 
 
Brokkoli mit 
Mandeln 
 
 

 
Lauchcremesuppe 
 
 
Tagessalat 
 
 
Schokoladenflan 
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Schweinsgeschnetzeltes 
mit Armagnacsauce 
 

Pappardelle an 
Safran-Peperonisauce 
 

Siedfleisch 
mit Meerettichsauce 

 
 
Pappardella 
 
 
 
Salzkartoffeln 
 

 
 
 
Gemüsebouquet 

 
Gerstensuppe 
 
 
Tagessalat 
 
Blaubeermuffin 
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Wurst-Spiess 
mit Kräutersauce 
 

Parmesanrisotto mit 
Pilzen, Basilikum und 
Geröstete Curry – Cashews 
 

Kalbsbraten 
Kerbelsauce 

 
 
Kartoffel- 
Kroketten 
 
 
Parmesanrisotto 
 

 
 
Ofengemüse 
 
 
 
Erbsen 

Kartoffelsuppe 
 
 
Tagessalat 
 
 
Pannacotta mit 
Passionsfruchtsauce 
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Maispoulardenbrust  
mit Marsalasauce 

 

Süsskartoffel-Kokos Eintopf 
mit Blattspinat 
 
Schlemmerfilet Pomodoro  
mit Noilly-Pratsauce 

 
 
Kartoffelwürfel 
 
 
 
Reis 

 
 
Wurzelgemüse 
 
 
 
Gedünsteter  
Blattspinat 

 
Gemüsebouillon mit 
Wurzelgemüse 
 
 
Tagessalat 
 
 
Hausgemachter Cake 
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Rindshuftsteak 
mit Portweinsauce 
 

Hausgemachte 
Gemüse-Kartoffeltätschli 
mit Peperonisauce 

 
 
 
Nudeln 
 
 

 
Gratinierter 
Blumenkohl 
 
 
Zucchetti 

 
Marronisuppe 
 
Tagessalat 
 
Schokoladenmousse  
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Sautiertes Kalbsschnitzel 
mit Rahmsauce 
 
Quiche mit Kürbis, 
Cherrytomaten, Feta & 
Pinienkernen  

 
 
Rosmarin- 
kartoffeln 
 

 
 
Rüebli 

Champignonsuppe 
 
Tagessalat 
 
Himbeer-Stracciatella 
Kuchen 


