Menu Cafeteria vom 17. bis 23. Februar 2025

Fleisch & Vegqi Beilagen Gemiuse Suppe / Salat
Dessert
Trutenpiccata Schwarzwurzelsuppe
mit Tomatensauce Spaghetti
> e Krautertomate
8 Medaglioni mit Gemusefullung Tagessalat
<IN (Pasta)
§ 2 und Pestosauce Kartoffelwirfel Rosenkohl
— Fruchttortli
Lammnierstick(IE)
mit Provenzalische Sauce
Bami Goreng Tomatencremesuppe
ein Asiatisches Nudelgericht mit
o & | Rindfleischstreifen und Gemiise
L= Tagessalat
2 A Alplermagronen mit Apfelmus Kartoffelgratin Glasierte
2 g und Reibkase Ruebli
ax Donauwelle
Kalbsschulterbraten
mit Kerbelrahmsauce
Kalbsgeschnetzeltes Casimir Gemisebouillon mit Fladli
mit Frichtgarnitur
= Jasminreis Zucchetti
o S | Eierschwammlirisotto mit Tagessalat
RN Mascarpone, Krauter
= g und Ofen-Cherrytomaten Gnocchi
=g Rahmspinat Ananas mit Minze
Rindsragout mit Tomaten und
Oliven
Schweins Cordon- Bleu Currysuppe mit
o0 mit Zitronenschnitz Pommes-frites Zitronengras
Sy Kohlrabi
5N Gebackene Falafel Tagessalat
= = mit Marokkanische Sauce
c o Mischeli
o« Kalbshacksteak «Pojarsky» Teigwaren Brokkoli Blutorangencreme
mit Rosmarinjus
Rindsgeschnetzeltes Steinpilzcremesuppe
mit Balsamico-Pfeffersauce
& Risotto
= = Rostipizza mit Mozzarella, Zweifarbige Tagessalat
‘S o | Tomaten, Champignons, Bohnen
N 2 Peperoni und Auberginen
o\ Glaceschnitte
Wolfsbarschfilet (Italien) Dampfkartoffeln
mit Dillsauce
@ Gebratene Pouletspiesschen Lauchcremesuppe
e mit Paprikasauce
» N Herzoginnen- Réschen- Tagessalat
% & | Gefiillte Zucchetti mit Gemiise, Kartoffeln Gemuse
n g Kase und Petersiliensauce Fruchtsalat
Kalbshuftplatzli Weissweinsuppe
. mit Krauterrahmsauce
fE= Blumenkohl Tagessalat
=N Linsenburger auf Teigwaren
(?) 8 Peperonisauce Mokkacreme
oY Knackerbsen

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden

separat deklariert.




