Menl Cafeteria vom 14.— 20. Oktober 2024 n
Fleisch & Veqi Beilagen Gemiuse Suppe / Salat
Dessert
Pouletspiesschen
< Paprikasauce Herzoginnen- Schwarzwurzelsuppe
> = kartoffeln Krautertomate
= N Girasoli mit Gemusefiullung (Pasta) Tagessalat
o S | Pestosauce
=< Roschen-
- Kaninchenragout (Ungarn) Polenta gemise Fruchttortli
Krauterjus
Bami Goreng
Asiatisches Nudelgericht Tomatencremesuppe
> S | mit Rindfleischstreifen und Gemise
8o
2 g Alplermagronen, Apfelmus Tagessalat
.g ;‘ Reibkase Kartoffelgratin Glasierte Ruebli
—
Kalbsschulterbraten
Kerbelrahmsauce Donauwelle
Hirsch-Saltimbocca (Europa)
Preiselbeersauce Wirzcremesuppe
= o Kurbisgnocchi Rosenkohl
8 § | Eierschwammlirisotto
2 o | mit Mascarpone und Krauter Tagessalat
£ <1 | Ofen-Cherrytomaten
=5 Reis Rahmspinat
Rindsragout mit Tomaten Ananas mit Minze
und Oliven
Schweins Cordon- Bleu
o < | Zitronenschnitz Pommes-frites Currysuppe mit
% S Kohlrabi Zitronengras
5 N | Gebackene Falafel
= © | Marokkanische Sauce Tagessalat
o~ Mischeli
O ' | Kalbshacksteak «Pojarsky» Teigwaren Zucchetti
Rosmarinjus Blutorangencreme
Kalbsgeschnetzeltes
Weisser Balsamicosauce mit Salbei Steinpilzcremesuppe
. Risotto
& © | Réstipizza mit Mozzarella
T p ,
-5 o | Tomaten, Champignons, Peperoni Zweifarbige Tagessalat
L ; und Auberginen Bohnen
—
Wolfsbarschfilet (Italien) Dampfkartoffeln
Dillsauce Glaceschnitte
< | Gebratene Pouletbrust Bouillon mit
&S | Honigsauce Gemiusestreifen
n N Safranreis Ratatouille
E © | Gefilllte Zucchetti mit Gemiise Tagessalat
(cnu 2 und Kase gratiniert
Petersiliensauce Fruchtsalat
> | Kalbshuftplétzli Weissweinsuppe
8 & | Krauterrahmsauce Blumenkohl
cEo Teigwaren Tagessalat
8 ; Linsenburger
« | auf Peperonisauce Knackerbsen Ovomaltine Mousse

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden
separat deklariert.




